Herzlich willkommen im
Landgasthaus Essl!

Schén, dass Sie bei uns sind! Hier im Herzen der Wachau leben wir die Liebe zum Genuss und
zelebrieren die schénen Momente.
Marie-Theres Essl und ihr Serviceteam sorgen mit herzlicher Gastfreundschaft for Ihr Wohl, wdhrend
Philipp Essl und sein Team in der KUche mit kreativer Leidenschaft und handwerklichem Kénnen
saisonale Kostlichkeiten auf die Teller zaubern.

FOr uns zahlt, woher unsere Zutaten kommen. Daher setzen wir auf hochwertige Produkte,
Uberwiegend aus Osterreich, gerne in Bio-Qualitdt.

Ein paar unserer wichtigsten Lieferanten:
Brot — Backerei Weichslbaum, Rohrendorf
Fleisch — Fleischerei Hollerschmid, Walkersdorf
Wild — von unseren Jagern, geschossen im Dunkelsteiner Wald
SUBwasserfische
Gerhard Wolf, Hainfeld | Teichwirtschaft Haberzeth, Sittendorf
Gut Dornau, Leobersdorf | Bbhmerwald Fisch, Ulrichsberg
Kaviar — Helmut Schlader, Steyrling
Garnelen — Kremstal Garnele, Kremsmunster
Obst & Gemuse — Unfried, Krems | Hausgdrten lieber Freunde
Erddpfel - Hannes Weber, Grund bei Hollabrunn
Bio Eier & Bio KUrbiskerndl — Biohof Mang, Horn
Bio Emmer — Gartner’s Urgetreide, SchénbUhel
Bio Butter — K&serei Hoflmaier, Lochen am See
Safte — Wein- & Obstbauern aus der Wachau und Umgebung
Marillen — aus unserem hauseigenen Marillengarten
Kaffee — Kaffeelix, St. Pélten
Bier — Weitra Bréu, Weitra | Brauerei Zwettler, Zwettl
Bio Craft Bier — Brauerei BrauSchneider, Schiltern

Unsere Speisekarte verbindet zwei Welten: eine kreative Jahreszeitenkiiche, die den Geschmack
der Saison auf kdstliche Weise einfangt, und die Wirtshauskiche, in der wir niederdsterreichische
Klassiker modern interpretieren.

Seit 2025 sind wir auBerdem Mitglied beim Koch.Campus, einer Vereinigung fuhrender Kéch:innen
und landwirtschaftlicher Produzent:innen Osterreichs. Hier stehen Wissensaustausch,
Produktentwicklung und die zeitgemdaBe Interpretation der &sterreichischen Kiche im Mittelpunkt
— eine Philosophie, die wir mit Freude in unserem Betrieb leben.

Wir sind zudem stolzes Mitglied des Vereins der Niederosterreichischen Wirtshauskultur, denn for
uns ist die WirtshauskUche ein wertvolles Kulturgut. Mit viel Leidenschaft und regionalen Zutaten
bewahren und pflegen wir die traditionellen Wirtshausklassiker und verfeinern sie mit einem Hauch
Moderne.

Wirtshaus
kultur

NIEDEROSTERREICH

) CAMPUS

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten ausiésen kénnen, erhalten Sie auf
Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern!



Vorspiel

Start

Sauerteig Brot von unserem Hausbdcker Robert Weichslbaum

leicht gesalzene Bio Butter | ,,unser Selleriespeck” | Kren-Radieschen
pro Person 6.5 | nur fischweise | gibt's immer vorweg

Jahreszeitenkiiche

Eierschwammer! & Garten Zucchini %7
Eierschwammerl Tartar & marinierte Zucchini mit grunem Paprika Sud & Artischocken | 22.5

geflimmter Bio Saibling

geflammter Ramsauer Bio Alpsaibling von Gerhard Wolf
mit marinierter & eingelegter Gurke, Radieschen & Dill | 22.5

OX ¥ Paradeiser [V

gegrillter Ochsenherz Paradeiser mit Bio Schafk&se vom Eisl, Basilikum & Amalfi Zitrone | 19.0

Erdipfel Waldpilz Suppe s

Cremesuppe vom Weinviertler Erddpfel und Waldpilzen mit gerGuchertem Sellerie | 9.0

|
Essl Klassiker

Beef Tartar

Tartar vom NO Bio Rind mit Essig GemUse, Pfeffer Triffel Mayo & Bdcker Toast | 22.5

Blunzn Focaccia
knuspriges Blunzn Focaccia mit Gurkerl Relish, Senfcreme, jungen Lauch & Kren | 14.0

Grammelkndderl
klassische Grammelkndderl mit Marillen Chili Kraut, Bratlsafterl & Selchspeck | 16.0

Kalbsbeuscherl

feines Rahm Beuscherl vom NO Milchkalb mit Gulaschschaum & Serviettenknédel | 16.0

Kraftsuppe

ehrlich gekochte Rindsuppe mit Einlage x 3 — Kalbsleberkndderl, Fleischstrudel & Frittaten | 8.0
natUrlich auch einzeln bestellbar

Fischsuppe

pikante Fischsuppe mit Paprika und Paradeiser angesetzt — dazu Safran Aioli & Brotchips | 14.0



Hauptakt

Jahreszeitenkiiche

»gefiillter Paprika* %7
gegrillter & gefUllter Spitzpaprika
mit Linsen Emmer FUlle, Zucchini, mariniertem Fenchel & Paprika Paradeiser Sud | 29.0

Eierschwammerl Gnocchi b7
Erdapfel Gnocchi mit Eierschwammerl, wildem Brokkoli, Bio Dotter & Belper Knolle | 31.0

Waldviertler Wildhendl

mit Rohschinken gebratene Brust vom Waldviertler Freiland Wildhendl
mit Polenta, wildem Brokkoli, Eierschwammerl & glasierten Marillen | 34.0

Rumpsteak
unsere Version des Zwiebelrostbratens
rosa gegrilltes Rumpsteak vom NO Jungrind
mit Erd&pfelschnitte, Allerlei von der Zwiebel, Fisolen & Speckbrdsel | 39.0

Dunkelsteiner Reh

je nach Weidmannsheil - unser Serviceteam klart Sie gerne auf | 36.0-43.0

Miihlviertler Zander

gebratenes Zanderfilet von der Fischzucht BOhmerwald Fisch
mit Erdapfel Gnocchi, Zucchini, mariniertem Fenchel & Paprika Paradeiser Sud | 39.0

Bio Gebirgsforelle

Filet von der Ramsauer Bio Gebirgsforelle
mit Petersilerddpfel, Blattspinat & Paradeiser Zitronengemuse | 38.0

|
Essl Klassiker

gerdstete Kalbsleber

gerostete Leber vom Kremstaler Milchkalb
mit Erd&pfelplree, Majoran Zwiebeljus & glasierten Apfeln | 33.0

Backhendl

in Sauerrahm und Zitfrone mariniertes, steirisches Sonnenhendl
knusprig gebacken & mit Erdapfel-Rahmgurken Salat | 26.0

Original Wiener Schnitzel
vom Osterreichischen Milchkalb - in Butterschmalz gebacken, mit Preiselbeeren | 25.0

Cordon Bleu
vom Otscherblick Schwein mit Beinschinken und Gouda gefUllt, mit Preiselbeeren | 21.0

Beilagen nach Wahl

*Petersilerdapfel *Risi Bisi *Pommes frites *Wiener Erd&pfelsalat | 5.0
*punte Blattsalatschussel *Erddpfel Rahmgurken Salat *gemischter Salat | 5.5



*Empfehlung vom Chef: Hauptelsalat mit Radieschen & viel Schnittlauch | 5.5

Zucker Goscherl

Original Wachauer Marillenknddel

Original Wachauer Marillenknddel mit flaumigem Topfenteig,
Butterbrosel & hausgemachter Marillenmarmelade | 1stick | 10.0

Sommer Tarte

cremige Frischk&setarte mit eingelegter Amalfi Zitrone,
Himbeere & weiBer Schokolade | 17.5

Wachau Gateau
unsere Interpretation der Wachauer Torte
mit Haselnuss, Milchschokolade & Wachauer Mcrrille | 17.0

Palatschinke

frisch gebacken & geflUllt mit bester Wachauer Marillenmarmelade vom Senior Chef | 7.5
+ Bourbon Vanilleeis & unser Wachauer Eierlikdr | 5.5

Essl Eiskaflee

geruhrter Eiskaffee mit Bourbon Vanille, Haselnuss & Kaffeelix Espresso | 9.5

unser Wachauer Eierlikdr
hausgemachter Eierlikdr mit Original Wachauer Marille — 4c¢l auf Eis | 4.0

Eis & Sorbet

*Bourbon Vanille *Haselnuss *Himbeere *Marille | je Kugel 3.0

- Qocktail -

Espresso Martini
Wodka | KahlUa | Kaffeelix Espresso | 14.5

-Kafleelix-

gerdstet von Felix Teiretzbacher — World Coffee Roasting Champion
Santa Cristina - honey processed | von Rene und Ana Cristina Hernandez aus El Salvador

Espresso 3.9
Espresso doppio 5.5
Cappuccino mit Bio Milch oder Hafermilch 5.5



